
Пряники глазированные 
 
Представлены 13 наименованиями изделий, вырабатываемых из пшеничной муки первого, второго сорта, ржаной обдирной или их смеси. В 

качестве вкусовых и ароматических добавок предусмотрено использовать какао-порошок, дробленый орех, термостабильную шоколадную крошку, 
цукаты, кокосовую стружку, мак, изюм, а также молотые пряности – имбирь, корицу, гвоздику, ароматизаторы или сухие духи. 

В рецептуры входит комплексная пищевая добавка – пекарский порошок «Супербейк» (взамен соды и углеаммонийной соли), 
обеспечивающий хорошую разрыхленность мякиша и форму пряника. Комплексная пищевая добавка «Сюрприз плюс» сохраняет свежесть изделий 
до 60 суток, а внесение смеси для продления сроков годности «Фреш» позволяет сохранить свежесть пряника до 12 месяцев. 

 

•  «Огонек» изготавливаются с использованием жженки, яйца, куриного и смеси пряностей 
в определенном сочетании – имбиря, корицы, гвоздики. Имеют выразительный вкус и 
аромат, хорошо разрыхленную структуру и красивую форму; 

• «Вечер» с добавлением какао-порошка, сухого молока и шоколадного ароматизатора с 
приятным шоколадным вкусом и ароматом; 

• «Ореховка» с использованием куриного яйца, жженки и дробленых орехов (арахиса, 
миндаля, грецкого и др.) отличается ярким ореховым вкусом и ароматом; 

• «Постные» вырабатываются из смеси пшеничной муки первого сорта и ржаной обдирной 
с добавлением растительного масла и сухих духов имеют привлекательный внешний вид и 
интересный вкус. Могут быть особенно востребованы во время поста; 

• «Изюминка» с добавлением в тесто изюма, жженки и сухих духов имеют красивый 
внешний вид и выразительный вкус; 

• «День и ночь» с термостабильной шоколадной крошкой, яйцом, какао-порошком и 
шоколадным ароматизатором, имеют выраженный цвет и аромат шоколада; 

• «Солнышко» вырабатывается с добавлением сухого молока, жженки и медового ароматизатора и имеют вкус медовых пряников; 
• «Маковые» изготавливаются с внесением в тесто мака, масла растительного и сухих духов и могут пользоваться повышенным спросом во 

время поста; 
• «Кокосовые» с использованием кокосовой стружки, куриных яиц, обладают ярким кокосовым вкусом и ароматом; 
• «Дубровские» вырабатывают полностью из ржаной обдирной муки с добавлением растительного масла, сухой закваски «Экстра-Р» и 

сухих духов, отличаются разрыхленным мякишем, выразительным вкусом и ароматом ржаных изделий. Сладкое лакомство во время поста; 
• «Тропические» с цукатами, яйцом и фруктовым ароматизатором имеют оригинальный вкус и аромат, привлекательный внешний вид; 
• «Сельские» из муки пшеничной второго сорта с добавлением растительного масла и сухих духов по праву относятся к разряду любимых 

сладостей во время поста; 



• «Свежесть» с применением растительного масла и мятного ароматизатора отличается сбалансированным сладким вкусом и свежим 
ароматом мяты, хорошо разрыхленным мякишем с однородной мелкой пористостью. 

 
Пряники глазированные можно вырабатывать сырцовыми или заварными с применением любого формовочного оборудования. 

 


